MENUS DE MAI 2010

CANTINE D'AIGUES-VIVES

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Salade verte Salade de pois chiche Asperges sce vinaigrette Salade de carottes rapées CEufs mimosas
SEMAINE Steak haché Réti de porc Faux filet Poulet Filet de hoki sce basilic
:3 gg;g: Frites Courgettes persillées Pomme de terre sautées Ratatouille Riz
Mimolette Yaourts natures sucrés Tome blanche Emmental
Fromage blanc sucré Fruit de saison Fruit de saison Browny Compote pomme/cassis
Salade taboulé Salade de concombre Salade verte
S(EMI'S;;‘: Escalope de veau Sauté de dinde Tomates et courgettes farcies FERIE FERIE
au 14/05 Haricots verts Coquillette Riz
Comté Camembert
Fruits de saison Yaourts aromatisés Fruit de saison
Salade de choux rouge Feuilleté au fromage Radis beurre Salade de betterave Céleris rémoulade
SEMAINE Cote d'agneau Escalope a la viennoise Filet de hoki sce meuniére Poulet basquaise
:3 ;:;g: Flageolet Carottes persillées Lasagne Pomme de terre vapeur Garniture de légumes
Babybel Comté Roitelet Edam
Yaourts natures sucrés Fruit de saison Créme Mont Blanc Fruit de saison Fruit de saison
FERIE Salade de macédoine Salade de tomate Salade verte Salade de carottes rapées
SEMAINE Saumonette en sauce Réti de dindonneau Omelette au fromage Chipolatas
ZZ :;jgg Brocolis Pommes rissolées Gratin de choux fleurs Petits pois/carottes
Mini emmental Chavroux Kidiboo Edam
Fruit de saison Tarte aux pommes Mousse au chocolat Eclaire au chocolat/vanille
SEMAINE Salade d'endives Les menus sont
du 31/05 Boeuf bourguignon susceptibles d'étre
au 4/06 Pates papillon modifiés en fonction

Fromage blanc sucré

des effectifs.




